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Fingerfood
Kalte Platten

Wir freuen uns, Ihnen unser umfangreiches Cateringangebot vorzu- Butter & Brot
stellen, das speziell darauf ausgerichtet ist, Veranstaltungen mit bis zu Suppen & Eintépfe
1.000 Personen zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen.

Herzlich willkommen bei Mischke - Fleischerei & Catering —
wo Geschmack, Qualitat und Exzellenz eins werden.

Eventgrillen & Live Barbeque ...................... S.16
Bei uns geht es nicht nur um Essen, sondern um die Schaffung unver- _
gesslicher Genlisse, die Ihre Gaste begeistern werden. Rund ums Fleisch
Tauchen Sie ein in unsere vielfaltige Auswahl und lassen Sie sich von Aus dem Meer
unserem erstklassigen Service verwohnen. Ihre Party ist unser Anliegen, I
und wir sind hier, um lhre Vision Wirklichkeit werden zu lassen. Be"agen
Salate
Verleih
Getranke
Lieferservice
L & Unsere Fleischerei / Ihr Fleischsommelier
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Canapés mit Kase, Ei oder Hackepeter
Aufpreis bei Canapés mit Walnuss-Baguette (0,30 €/Stiick)

e s
3, €/5tiick 3,- €/5Stiick

Canapés mit Tomate + Mozzarella /
3,50 €/Stiick Canapés mit Lachs oder Rindertatar 3,50 €/Stiick

Canapés mit Braten, Salami oder Schinken /
Canapés mit Roast Beef




3,- €/Stick

Wraps mit Lachs & Ruccola / mit Gefliigel /' (windestbestelimenge Premiumbrotchen, vegetarisch
mit Spinat-Mozzarella / mit Parmaschinken je Sorte: 5 Stick)




3,- €/Stlick

3.50 €/Stiick ' 40,- €/Platte

ObstspieB Serrano-Schinken-Honigmelonen-Spie3



Snack-Platte Fingerfood-Platte mit Dip

(Buletten, Chickenwings, Schnitzelchen, 55,- €/kleine PI.

Kronenwiener usw.)
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60,- €/Stiick
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60,- €/Platte
Grillplatte mit Dip

SpieBe-Platte
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60,- €/Platte

Vorspeisenplatte Carpaccio

100,- €/Platte 50,- €/kleine PI.

Jausenplatte Vitello Tonnato (Kalbsbraten an
ThunfischsoBe) 70,- €/groBe PI.




Ei mit Kaviar /
Rihrei mit Schnittlauch

r

3,- €/Stlck

3,- €/Stlick Minipizza mit Spinat und Parmesan /
Zucchini-Frischkase-Rollchen / Putenrdllchen

Minipizza mit Ruccola, Seranoschinken und Parmesan /
gefiillt mit Spinat-Kése 0. Tomate-Fetakase [EERSUAIAIIle S Minipizza Speziale mit Salami und Schinken



85,- €/12 Pers.

siehe Foto

65,- €/9 Pers.

50,- €/6 Pers.
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80,- €/grofBe PI.

40, €/Platte ' ey 55, - €/ Kleine P.
Gem(seplatte Franzosische Kaseplatte
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Parmaschinken mit Parmesan Braten-Schinken-Platte /
Schinken-Salami-Platte

¥ 50,- €/5 Pers.

W 65,- €/8 Pers.

- 85,-€/10 Pers.

90,- €/10 Pers.

Aufschnittplatte, gemischt

Bratenplatte




frisches Hackepeter mit extra Zwiebeln
(Igel oder Schwein)

Lachsplatte mit Dip
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3

30,-

43,- €/1,5kg ——— 90,- €/8 Pers.

Gemischte Fischplatte (z.B. Lachs,
55,-€/2kg Forellenfilet, Schillerlocke & Butterfisch)

65,- €/Platte 65,- €/Platte
Lachsplatte mit Dip



Stlick Butter, garniert
Apfel-Zwiebel-Schmalz

Krauterbutterplatte

Butterplatte /
Krauterbutterplatte

8,- €/Stuck
12,- €/Schale
20,- €/Platte

franzosisches Baguette —
hell oder dunkel, in verschiedenen Sorten

Gemischter Partybrotchen-Korb

5,- €/Stlick
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17,-€/1 Liter

Gulaschsuppe

15,- €/1 Liter 17,- €/1 Liter
NIEILE! Safran-Suppe
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Tomaten-Cremesuppe
Karotten-Ingwer-Suppe
Kase-Lauch-Suppe mit Hackfleisch
Rinder-Fritaten-Suppe
Kartoffelsuppe
Kirbiskern-Cremesuppe

AufWunsch auch andere Suppen maglich ...

1 Liter — ca. 4 Portionen

(Mindestabnahme 3 Liter)

groBer Suppen-Topf

10,- €/Leihgeblihr
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FLEISCH
SOMMELIER

Unsere BBQ Auswahl oy p Rl

o Verschledene Fleischsorten *

e ' e . Marinaden und Geiirze
' Be‘iIage‘n



siehe Tabelle

Abgebraten bei  Aufschneiden  Aufschneiden beim

Personen kg Selbstabholung (€) im Laden (€) Kunden vor Ort (€)
16 10 190,- +30,- + 60,-
20 12 230,- + 30,- + 60,-
30 18 280,- +30,- + 80,-
40 20 320,- +30,- + 80,-
50 24 390,- +30,- + 80,-

Frisches Spanferkel, aufgeschnitten



B iy

10,- €/Stuck

Schweine-Haxen Schweine-Krustenbraten

(mit und ohne Knochen)

+ SoBe 7,- € /Liter

3,- €/Stiick
Nackenbraten mit gebratenen Zwiebeln

Berliner Currywurst mit Sof3e




Filetmedaillons vom Schwein im Parma- Schweineschnitzel oder Putenschnitzel

schinkenmantel, mit Kase tiberbacken

Schweinefilet, gebraten mit Kasseler- oder Schweinebraten
Champignon-Sahnesof3e Kartoffelpiiree




5,- €/Stuick

Geflillte Champignons mit Schinken / Partybuletten / Marinierte

Bayerischer Leberkdse 25,-€/kg Hahnchenbrust mit Schinken & Krdutern 6,- €/Stlick

Spaghetti Bolognese / Hahnchenfleisch, stiB-sauer mit Glasnudeln
Lasagne und Gemdse
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270,-€/15kg 35,-€/kg Chickenwings 20,- €/kg

fir ca. 30 Personen

Ganze Pute, zzgl. 60 Euro mit Aufschneiden

Hahnchenschenkel (ohne Knochen) mit Honig-Senf-Sol3e,
wahlweise mit Hackfleisch oder Spinat-Gorgonzola

Putenkeule mit PfeffersoBe Hahnchenbrust in RahmsoBe
oder CurrysoBe
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Ochsenbacke mit Bratenso3e
Kalbsbackchen mit BratensoRe
Rindergulasch (35,- Euro/kg)

Kalbsrollchen mit griinem Spargel &
Olivenpaste

Hirschmedaillons mit Pfeffersol3e

Roastbeef in Rotweinsol3e
Kalbsbraten mit Champignon-SahnesofBe




Schweine-, Hahnchen- oder Putenpfanne
mit Champignons oder Gemiise

Cordon Bleu / Hahnchenschnitzel
Hahnchen-Nuggets

-

10,- €/Stlck

Entenbrust mit Orangensofe " Entenkeulen mit SoB3e "
Gansebrust mit SoBe 30,- €/Stiick Gansekeulen mit SoBe 18,- €/Stiick




Lachs mit GemUse

Garnelen auf Penne in LimonensoRe Zanderfilet in WeiBweinsoBe /
Rotbarsch in pikanter SoBe
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Tomaten mit Reis und Parmesan /
Tomaten mit Spinat und Fetakase /
Champignons mit Spinat Parmesan oder Ruccola Lachs

Couscous /
Italienisches Gemiise

Mischkes vegetarisches Gemuse mit
Hollandaise-SoBe / Kiirbisgulasch




Frische Champignons mit Zwiebeln
und Speck

Ratatouille /
Sauerkraut oder Rotkohl

Prinzessbohnen mit und ohne Speck /
Asiatische Eiernudeln




Spatzle mit frischen Krautern /
Nudeln mit Gemiise

Bratkartoffeln / Rosmarinkartoffeln Gnocchis mit Ruccola-Parmesan-Pesto
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Petersilienkartoffeln, Rosenkohl, Nudelpfanne mit Mozzarella, Tomaten
Krauterreis, Gemusereis und Krautern

2,- €/Stiick

Triiffelptree KartoffelkloBe
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Gemischter Salat /
Gemischter Salat mit Fetakase

Ruccolasalat mit Essig & Ol Caesar Salat (wahlweise im Glas)
4,- €/Glas
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Kartoffelsalat mit Schinken und frischen Kartoffelsalat, mediterran
Krautern + Mayo oder Joghurt
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Porree-Apfel-Salat Antipasti (kalt)
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36,- €/Stlick

Tomate-Mozzarella mit Basilikum,
wahlweise im Glas 4,-€/Glas

36,- €/Stlck
Tomate-Fetakase Platte Tomate-Mozzarella-Platte mit Balsamico




35,- €/kleine PI. __ 40,- €/Schale

Obstplatte Tiramisu
50,- =€/groBe PI. (Kuchen auf Nachfrage; Stiick 2,50 €) 4,- €/Glas
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Panna Cotta mit HimbeersoBe /
Ricotta

4-€/Glas : 4 - €/Glas

Schwarzwald-Dessert / Rote Griitze mit VanillesoBe oder
Mandarinen-Traum Milchreis mit Roter Gritze
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SpeiSeteller.......ceneerreeerereeseeene, 0,50 €/Stlick
Suppenschale........ccccvveerrenecrrenecereseenas 0,50 €/Stlick
Dessertschale/-glas .........ccoenerevnierenennes 0,50 €/Stuck
Gabel/Loffel /MESSET ......cuvereeereererrerrenens 0,40 €/Stiick
Bierglas/Saftglas.........ceeeerereerreeneenireenn, 0,50 €/Stlick

g - -
] A N
- ".'!’)
' ¥ e ® .
LR >
N O I - . L]
o

Sektglas/WeiB- & Rotweinglas................ 0,50 €/Stiick
Biertischmor: s e sisie . 14,- €/Stlck
BieMIANK oo 71,- €/Stlck
komplette Bierzeltgarnitur

inkl. Tischdecke.........ccovvrreeeeerrcceeeeeea 40,- €/Set
Stehtist e 15,- €/Stiick
HiSSerme e e 13,- €/Stlick
TiSChdeCKEN......covveiereereeeeirsire e auf Anfrage
Weber-Gasgrill .......ccooeveverreirnenerrereerennns 150,- €/Stlick
Holzkohlegrill (ca. 1,40 x 0,80 m)............. 150,- €/Stlick
Servicemitarbeiter™.....ccococvvccvecs s 40,-€/h

*Pro Mitarbeiter fallt eine Stunde fiir An- und Abfahrt an. Die Mindestberechnung
belduft sich auf 4 Stunden.



WeiBwein Riesling Halbtrocken

oder Trocken (Thomas Rath)............ R res
Grauburgunder Trocken

(Thomas Rath)......ccoceeeeeeeeeeerereeeenne. 11...
Rotwein Spatburgunder Trocken
(Thomas Rath).......ccceerermmerrerescsererenns 11...
Sekt Henkell Trocken................. Flasche...
Rotkapchen Trocken,

Halbtrocken oder Rubin........... Flasche...
ProseccoValdo ........ccoevevennnnn. Flasche..
Berliner Kindl .........coooveveennn. Kasten..

12,-€

12,-€

12,-€
12,-€

10,-€
16,-€
35,-€

Cola / Cola Light / Sprite / Fanta........
Wasser mit/ohne Kohlensaure...........
Gerolsteiner mit/ohne Kohlensaure...
Granini Orange-Mango / Grapefruit..
Apfelschorle / Multivitamin ...............

Andere Getranke auf Nachfrage. Kommission ist moglich.

051....
051...
=R
==

2,20€
2,00 €
2,80€
320€

..2,20€

(3/4 der Bestellmenge sollten mindestens abgenommen werden.)
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Lieferung in Pankow ..........cceceveeeeceenernernceneenenne,
Lieferung mit Buiffet-Aufbau .....

Abholung der Lieferung .................

Abholung der Lieferung sonntags ...

Angaben bei lhrer Bestellung:
Name + Adresse + Telefon + Personenzahl + Anlass

Leihgerate miissen vorgereinigt zurtickgebracht werden.

Warmbhaltegerate

(4 Stunden Warmes ESSeN) ......cuveerereresssesesesesesens 12,-€
Warmbhaltetopf flir Suppen..........oocovververnirnenennns 10,-€
Einwegplatte mit Karton ...........cccocvverecenseneenennns =€
Pfand fiir Karton & Platte ..........cccccovevervinecncnne, 10,- €
Pfand fiir Warmhaltegerat ............cccouvinerrenennenes 30,- €

Die Preise enthalten die fiir die jeweiligen Artikel giltige gesetzliche Mehrwertsteuer.
Bei Dienstleistungen wird auf die gesamte Lieferung von Gesetzes wegen der volle
Mehrwertsteuersatz berechnet. Nehmen Sie fiir Ihre Veranstaltung zusatzlich Dienst-
leistungen (wie Leihgeschirr, Personal, 0.a.) in Anspruch, erhoht sich der Preis, da der
Gesetzgeber hier eine Mehrwertsteuer von 19 % (statt 7 %) auf ALLES vorschreibt.




In unseren traditionsreichen Fleischereifachgeschaften
im Herzen von Pankow und Prenzlauer Berg erwartet Sie
ein umfangreiches Sortiment an frischen Fleisch- und
Wurstwaren aus eigener Herstellung.

Als Fleischsommelier & Grillmeister liebe ich die Leidenschaft fir Fleisch und Grillen in der
modernen kulinarischen Welt!

**Fleischsommelier-Expertise: * *

Ob Rind- oder Kalbfleisch, Geflligel oder Schweinefleisch,
wir garantieren lhnen die Verarbeitung bester Qualitat
von heimischen deutschen Bauernhofen.

Die besonderen Spezialitaten der Metzgerei Mischke sind
unter anderen die echte Berliner Currywurst, die hausge-
machten Wiener Wiirstchen und die Krautbockwurst, die

schon Liebhaber in Holland und Australien zum Schmat-

zen brachten.

Darliber hinaus bieten wir Ihnen ein abwechslungsreiches
Imbissangebot nach guter alter Hausmannsart.

Kommen Sie doch einmal bei uns vorbeil

e Als ausgebildeter Fleischsommelier verfiige ich tber tiefgehendes Wissen (iber
Fleischqualitat, -reife und -zubereitung.

e |ch kann Fleischstiicke mit hochster Prazision auswahlen und prasentieren, um
lhnen stets das Beste zu bieten.

e Nachhaltigkeit und ethische Fragen in der Fleischindustrie liegen mir am Herzen,
und ich bemiihe mich, verantwortungsvoll zu beschaffen.

**7artifizierte Grillmeister-Master Class:**

o Als zertifizierter Grillmeister beherrsche ich die Kunst des Grillens in all ihren Facetten.

e Foodpairing und das perfekte Zusammenspiel zwischen Grill und Fleisch sind fiir
mich selbstverstandlich, um unvergleichliche Geschmackserlebnisse zu garantieren.

e \on klassischen Grillrezepten bis hin zu innovativen Kreationen kann ich Gerichte
entwickeln und an individuelle Vorlieben anpassen.

Wir kombinieren traditionelle Handwerkskunst mit modernem Flair, um Ihnen ein Catering-
Erlebnis der Extraklasse zu bieten. Entdecken Sie mit uns die Kunst der Fleischzubereitung
und des Grillens in seiner reinsten Form!
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Fleischerei Mischke
FlorastraBe 40 o 13187 Berlin-Pankow

Telefon: +49 (0) 30/ 481 43 19
E-Mail: info@fleischerei-mischke.de

Offnungszeiten
Mo - Fr 8.00 - 18.30 Uhr e Sa 8.00 - 13.00 Uhr

Filiale in der Schonhauser Allee

Schonhauser Allee 144 o 10435 Berlin-Pankow
(direkt am U-Bahnhof Eberswalder Strae U2)

Telefon: +49 (0) 30 / 449 54 75

Offnungszeiten
Mo - Fr 8.00 - 18.30 Uhr

fleischerei-mischke.de




