


Auf unserer Internetseite

www.fleischerei-mischke.de

haben wir eine Auswahl unserer 

Produkte als Vorgeschmack 

für Sie zusammengestellt.



Herzlich willkommen bei Mischke - Fleischerei & Catering – 
wo Geschmack, Qualität und Exzellenz eins werden.

Wir freuen uns, Ihnen unser umfangreiches Cateringangebot vorzu-
stellen, das speziell darauf ausgerichtet ist, Veranstaltungen mit bis zu 
1.000 Personen zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen. 

Bei uns geht es nicht nur um Essen, sondern um die Schaffung unver-
gesslicher Genüsse, die Ihre Gäste begeistern werden. 

Tauchen Sie ein in unsere vielfältige Auswahl und lassen Sie sich von 
unserem erstklassigen Service verwöhnen. Ihre Party ist unser Anliegen, 
und wir sind hier, um Ihre Vision Wirklichkeit werden zu lassen. 
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Canapés mit Käse, Ei oder Hackepeter
3,- € / Stück

Canapés mit Braten, Salami oder Schinken /
Canapés mit Roast Beef

3,- € / Stück

Aufpreis bei Canapés mit Walnuss-Baguette (0,30 €/Stück)

Canapés mit Tomate + Mozzarella /
Canapés mit Lachs oder Rindertatar

3,- € / Stück

3,50 € / Stück3,50 € / Stück
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Belegte Vollkornbrote
4,50 € / Stück

Premiumbrötchen, gemischt

3,- € / Stück

Premiumbrötchen, vegetarisch
3,- € / Stück

Wraps mit Lachs & Ruccola / mit Gefl ügel /
mit Spinat-Mozzarella / mit Parmaschinken

3,- € / Stück
(Mindestbestellmenge

je Sorte: 5 Stück)
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Tomate-Mozzarella-Basilikum-Pesto-Spieß
3,- € / Stück

Buletten-Käsespieß, garniert
3,- € / Stück

Serrano-Schinken-Honigmelonen-Spieß
40,- € / Platte

Obstspieß
3,50 € / Stück
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Fingerfood-Platte mit Dip 
(Buletten, Chickenwings, Schnitzelchen, 
Kronenwiener usw.)

80,- € / große Pl.

55,- € / kleine Pl.

Grillplatte mit Dip
60,- € / Stück

Snack-Platte
60,- € / Platte

Spieße-Platte
60,- € / Platte
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Carpaccio
60,- € / Platte

Jausenplatte
100,- € / Platte

55,- € / Platte
Vorspeisenplatte

Vitello Tonnato (Kalbsbraten an 
Thunfi schsoße)

50,- € / kleine Pl.

70,- € / große Pl.
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20,- € / kg
Ei mit Kaviar /
Rührei mit Schnittlauch

2,50 € / Stück

Minipizza mit Spinat und Parmesan /
Minipizza mit Ruccola, Seranoschinken und Parmesan /
Minipizza Speziale mit Salami und Schinken

3,- € / Stück

3,50 € / Stück
Zucchini-Frischkäse-Röllchen / Putenröllchen 
gefüllt mit Spinat-Käse o. Tomate-Fetakäse

3,- € / Stück

Schweinefi letmedaillons, garniert
4,50 € / Stück
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Französische Käseplatte

80,- € / große Pl.

55,- € / kleine Pl.

Gemischte Käseplatte
50,- € / 6 Pers.

85,- € / 12 Pers.

65,- € / 9 Pers.

siehe Foto

Gemüseplatte
40,- € / Platte
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50,- € / Platte
Parmaschinken mit Parmesan Braten-Schinken-Platte /

Schinken-Salami-Platte

70,- € / 8 Pers.

Aufschnittplatte, gemischt

50,- € / 5 Pers.

65,- € / 8 Pers.

85,- € / 10 Pers.
Bratenplatte

90,- € / 10 Pers.
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Gemischte Fischplatte (z.B. Lachs, 
Forellenfi let, Schillerlocke & Butterfi sch)

90,- € / 8 Pers.

Lachsplatte mit Dip
65,- € / Platte

Lachsplatte mit Dip
65,- € / Platte

frisches Hackepeter mit extra Zwiebeln
(Igel oder Schwein)

43,- € / 1,5 kg

30,- € / 1kg

55,- € / 2 kg
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Gemischter Partybrötchen-Korb
0,50 € / Stück

französisches Baguette –
hell oder dunkel, in verschiedenen Sorten

5,- € / Stück

Butterplatte / 
Kräuterbutterplatte

20,- € / Platte

Stück Butter, garniert

Apfel-Zwiebel-Schmalz

Kräuterbutterplatte

8,- € / Stück

12,- € / Schale

20,- € / Platte
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Soljanka
15,- € / 1 Liter

17,- € / 1 Liter
Gulaschsuppe

17,- € / 1 Liter
Safran-Suppe
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Tomaten-Cremesuppe

Karotten-Ingwer-Suppe

Käse-Lauch-Suppe mit Hackfl eisch

Rinder-Fritaten-Suppe

Kartoffelsuppe

Kürbiskern-Cremesuppe

Auf Wunsch auch andere Suppen möglich ...

10,- € /Leihgebühr
großer Suppen-Topf

1 Liter – ca. 4 Portionen
(Mindestabnahme 3 Liter)
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Wir freuen uns, Ihnen ein unvergessliches Live-BBQ zu bieten, das Ihre 

Sinne verzaubern wird. Unsere Leidenschaft für hochwertige Zutaten und 

die Kunst des Grillens machen jedes Event zum besonderen Ereignis! 

Unsere zertifi zierte Grillmeister Master Class zaubert Ihnen köstliche BBQ-

Gerichte, die Ihre Gäste begeistern werden. Die BBQ-Auswahl ist vielfältig 

und passt sich Ihren Wünschen an. Wir bieten hochwertiges Fleisch, das 

nach Vorlieben ausgewählt und zubereitet wird. Klassische BBQ-Saucen 

bis hin zu exotischen Marinaden, aber auch Beilagen wie z.B. frische 

Salate oder knusprige Brötchen, um Ihre Mahlzeit zu begleiten. 

Unsere Live-Grillstation ist das Herzstück unseres Service. Ihre Gäste 

können hautnah miterleben, wie Ihre Mahlzeiten frisch zubereitet werden. 

Der verlockende Duft und das faszinierende Flammenspiel werden die 

Atmosphäre Ihres Events bereichern. Wir beraten Sie gerne bei der Menüauswahl und der Planung Ihres Events 

und freuen uns Ihr Event zu einem kulinarischen Höhepunkt zu machen!
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Unsere BBQ-Auswahl:
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   Abgebraten bei Aufschneiden Aufschneiden beim
 Personen kg Selbstabholung (€) im Laden (€)  Kunden vor Ort (€) 

 16 10  190,- + 30,- + 60,-
 20 12 230,- + 30,- + 60,-
 30 18 280,- + 30,- + 80,-
 40 20 320,- + 30,- + 80,-
 50 24 390,- + 30,- + 80,-

Frisches Spanferkel, aufgeschnitten
siehe Tabelle

siehe Tabelle

Spanferkel kross
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Schweine-Krustenbraten
10,- € / Stück

Schweine-Haxen
(mit und ohne Knochen)

38,- € / kg
Nackenbraten mit gebratenen Zwiebeln

38,- € / kg

+ Soße 7,- € /Liter

3,- € / Stück
Berliner Currywurst mit Soße
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Schweineschnitzel oder Putenschnitzel
30,- € / kg

Schweinefi let, gebraten mit 
Champignon-Sahnesoße

45,- € / kg

Filetmedaillons vom Schwein im Parma-
schinkenmantel, mit Käse überbacken

6,- € / Stück

Kasseler- oder Schweinebraten 
Kartoffelpüree

35,- € / kg

15,- € / kg
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Hähnchenfl eisch, süß-sauer mit Glasnudeln
und Gemüse

30,- € / kg

Partybuletten / Marinierte
Hähnchenbrust mit Schinken & Kräutern 6,- € / Stück

2,- € / Stück
Gefüllte Champignons mit Schinken / 
Bayerischer Leberkäse

40,- € / Schale

25,- € / kg

25,- € / kg

Spaghetti Bolognese / 
Lasagne

5,- € / Stück
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270,- € / 15 kg
Ganze Pute, zzgl. 60 Euro mit Aufschneiden

für ca. 30 Personen Hähnchenschenkel (ohne Knochen) mit Honig-Senf-Soße,
wahlweise mit Hackfl eisch oder Spinat-Gorgonzola

Chickenwings 20,- € / kg35,- € / kg

Putenkeule mit Pfeffersoße
35,- € / kg

Hähnchenbrust in Rahmsoße 
oder Currysoße

35,- € / kg
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Hirschmedaillons mit Pfeffersoße
70,- € / kg

Roastbeef in Rotweinsoße
Kalbsbraten mit Champignon-Sahnesoße

70,- € / kg

Ochsenbacke mit Bratensoße
Kalbsbäckchen mit Bratensoße
Rindergulasch (35,- Euro/kg)

55,- € / kg
Kalbsröllchen mit grünem Spargel & 
Olivenpaste

70,- € / kg

75,- € / kg
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Entenkeulen mit Soße
Gänsekeulen mit Soße

10,- € / Stück

Schweine-, Hähnchen- oder Putenpfanne 
mit Champignons oder Gemüse

35,- € / kg

30,- € / Stück

50,- € / kg
Entenbrust mit Orangensoße
Gänsebrust mit Soße 18,- € / Stück

4,- € / Stück
Cordon Bleu / Hähnchenschnitzel
Hähnchen-Nuggets 20,- € / Kilo



25

110,- € / Schale 48,- € / kg

48,- € / kg
Zanderfi let in Weißweinsoße / 
Rotbarsch in pikanter Soße

110,- € / Schale
Lachs mit Gemüse

Garnelen auf Penne in Limonensoße

    
   

60,- € / halbe Schale
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Mischkes vegetarisches Gemüse mit 
Hollandaise-Soße / Kürbisgulasch

Tomaten mit Reis und Parmesan /
Tomaten mit Spinat und Fetakäse /
Champignons mit Spinat Parmesan oder Ruccola Lachs

4,- € / Stück

Couscous /
Italienisches Gemüse

16,- € / kg

20,- € / kg

18,- € / kg
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Gala-Gemüse, Blumenkohl oder Broccoli
16,- € / kg

Prinzessbohnen mit und ohne Speck /
Asiatische Eiernudeln

18,- € / kg
Ratatouille /
Sauerkraut oder Rotkohl

16,- € / kg

Frische Champignons mit Zwiebeln 
und Speck

18,- € / kg

16,- € / kg
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Bratkartoffeln  /  Rosmarinkartoffeln
16,- € / kg

Gnocchis mit Ruccola-Parmesan-Pesto

16,- € / kg
Spätzle mit frischen Kräutern /
Nudeln mit Gemüse

16,- € / kg

Kartoffel-Broccoli-Aufl auf
18,- € / kg
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Trüffelpüree
20,- € / kg

Kartoffelklöße

22,- € / kg
Nudelpfanne mit Mozzarella, Tomaten
und Kräutern

2,- € / Stück

Petersilienkartoffeln, Rosenkohl, 
Kräuterreis, Gemüsereis

16,- € / kg
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Ruccolasalat mit Essig & Öl
22,- € / kg

16,- € / kg

20,- € / kg
Gemischter Salat /
Gemischter Salat mit Fetakäse

Caesar Salat (wahlweise im Glas)
35,- € / Schale

4,- € / Glas
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19,- € / kg
Nudelsalat, mediterranTomatensalat / Gurkensalat

16,- € / kg

16,- € / kg
Kartoffelsalat mit Schinken und frischen 
Kräutern + Mayo oder Joghurt

19,- € / kg
Kartoffelsalat, mediterran
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22,- € / kg
Griechische Salatplatte mit Parmesan

19,- € / kg
Porree-Apfel-Salat

28,- € / kg
Olivenmix / Pepperoni / Pepper Dews

Antipasti (kalt)
40,- € / Platte



33

36,- € / Stück
Tomate-Mozzarella-Pesto-Platte

Tomate-Fetakäse Platte
36,- € / Stück

Tomate-Mozzarella-Platte mit Balsamico
36,- € / Platte

Tomate-Mozzarella mit Basilikum,
wahlweise im Glas

19,- € / kg

4,- € / Glas
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Tiramisu
(Kuchen auf Nachfrage; Stück 2,50 €)

40,- € / Schale
Obstplatte

35,- € / kleine Pl.

50,- € / große Pl. 4,- € / Glas

Frischer Obstsalat, wahlweise im Glas
45,- € / Schale

4,- € / Stück
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Schokoladenmousse  /  Vanillemousse
4,- € / Glas

4,- € /Glas
Rote Grütze mit Vanillesoße oder
Milchreis mit Roter Grütze

Panna Cotta mit Himbeersoße /
Ricotta

Schwarzwald-Dessert /
Mandarinen-Traum

4,- € / Glas

4,- € / Glas
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Speiseteller ................................................0,50 € / Stück
Suppenschale ............................................0,50 € / Stück
Dessertschale / -glas ..................................0,50 € / Stück 
Gabel / Löffel / Messer ................................0,40 € / Stück 
Bierglas / Saftglas.......................................0,50 € / Stück
Sektglas /  Weiß- & Rotweinglas ................0,50 € / Stück

Biertisch ......................................................14,- € / Stück
Bierbank .......................................................7,- € / Stück
komplette Bierzeltgarnitur
inkl. Tischdecke .............................................. 40,- € / Set
Stehtisch .....................................................15,- € / Stück
Husse ..........................................................13,- € / Stück
Tischdecken.................................................. auf Anfrage
Weber-Gasgrill .........................................150,- €/Stück
Holzkohlegrill (ca. 1,40 x 0,80 m) ............150,- €/Stück
Servicemitarbeiter*............................................40,- € / h

*Pro Mitarbeiter fällt eine Stunde für An- und Abfahrt an. Die Mindestberechnung 
  beläuft sich auf 4 Stunden.
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Weißwein Riesling Halbtrocken
oder Trocken (Thomas Rath) ............ 1 l ... 12,- € 

Grauburgunder Trocken 
(Thomas Rath) .................................. 1 l ... 12,- € 

Rotwein Spätburgunder Trocken
(Thomas Rath) .................................. 1 l ... 12,- € 

Sekt Henkell Trocken ................ Flasche ... 12,- € 

Rotkäpchen Trocken, 
Halbtrocken oder Rubin ........... Flasche ... 10,- € 

Prosecco Valdo ......................... Flasche ... 16,- € 

Berliner Kindl  ............................Kasten ... 35,- € 

Cola / Cola Light / Sprite / Fanta ........0,5 l ....2,20 € 

Wasser mit/ohne Kohlensäure ...........0,5 l ....2,00 € 

Gerolsteiner mit/ohne Kohlensäure ......1 l ....2,80 € 

 .....1 l ....3,20 € 

Apfelschorle / Multivitamin ...............0,5 l ....2,20 € 

Andere Getränke auf Nachfrage. Kommission ist möglich.
(3/4 der Bestellmenge sollten mindestens abgenommen werden.)
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Lieferung in Pankow ............................................ 40,- €
Lieferung mit Büffet-Aufbau  ............................... 70,- €
Abholung der Lieferung  ...................................... 30,- €
Abholung der Lieferung sonntags ..................... 100,- €

Angaben bei Ihrer Bestellung:
Name + Adresse + Telefon + Personenzahl + Anlass 

 Leihgeräte müssen vorgereinigt zurückgebracht werden.

Warmhaltegeräte 
(4 Stunden warmes Essen) ...................................12,- € 
Warmhaltetopf für Suppen ...................................10,- € 
Einwegplatte mit Karton  ........................................7,- € 

Pfand für Karton & Platte .................................... 10,- €
Pfand für Warmhaltegerät ................................... 30,- € 

Die Preise enthalten die für die jeweiligen Artikel gültige gesetzliche Mehrwertsteuer. 
Bei Dienstleistungen wird auf die gesamte Lieferung von Gesetzes wegen der volle 
Mehrwertsteuersatz berechnet. Nehmen Sie für Ihre Veranstaltung zusätzlich Dienst-
leistungen (wie Leihgeschirr, Personal, o.ä.) in Anspruch, erhöht sich der Preis, da der 
Gesetzgeber hier eine Mehrwertsteuer von 19 % (statt 7 %) auf ALLES vorschreibt.
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In unseren traditionsreichen Fleischereifachgeschäften
im Herzen von Pankow und Prenzlauer Berg erwartet Sie 
ein umfangreiches Sortiment an frischen Fleisch- und 
Wurstwaren aus eigener Herstellung. 

Ob Rind- oder Kalbfl eisch, Gefl ügel oder Schweinefl eisch, 
wir garantieren Ihnen die Verarbeitung bester Qualität 
von heimischen deutschen Bauernhöfen.

Die besonderen Spezialitäten der Metzgerei Mischke sind 
unter anderen die echte Berliner Currywurst, die hausge-
machten Wiener Würstchen und die Krautbockwurst, die 
schon Liebhaber in Holland und Australien zum Schmat-
zen brachten. 

Darüber hinaus bieten wir Ihnen ein abwechslungsreiches 
Imbissangebot nach guter alter Hausmannsart.

Kommen Sie doch einmal bei uns vorbei!

Als Fleischsommelier & Grillmeister liebe ich die Leidenschaft für Fleisch und Grillen in der 
modernen kulinarischen Welt!

**Fleischsommelier-Expertise:**

 Fleischqualität, -reife und -zubereitung.

 Ihnen stets das Beste zu bieten.

 und ich bemühe mich, verantwortungsvoll zu beschaffen.

**Zertifi zierte Grillmeister-Master Class:**

 mich selbstverständlich, um unvergleichliche Geschmackserlebnisse zu garantieren.

 entwickeln und an individuelle Vorlieben anpassen.

Wir kombinieren traditionelle Handwerkskunst mit modernem Flair, um Ihnen ein Catering-
Erlebnis der Extraklasse zu bieten. Entdecken Sie mit uns die Kunst der Fleischzubereitung 
und des Grillens in seiner reinsten Form!



Fleischerei Mischke

Telefon: +49 (0) 30 / 481 43 19
E-Mail: info@fl eischerei-mischke.de

Öffnungszeiten

Filiale in der Schönhauser Allee

(direkt am U-Bahnhof Eberswalder Straße U2)

Telefon: +49 (0) 30 / 449 54 75

Öffnungszeiten
Mo - Fr 8.00 - 18.30 Uhr

fl eischerei-mischke.de


